
포도주스와 포도껍질을 비교적 오랜 시간 접촉시키는 독특한 
스타일의 와인이다. 볼드하고 맛이 풍부한 음식과 함께 마시기 
좋은 와인이다. 모로칸 스타일의 커리나 다양한 풍미를 가진 
아프리카 스타일의 스튜 등의 음식과 잘 어울린다. 
약 년 수령의 포도나무에서 수확한 포도로 양조한다. 선별한 
포도의 줄기를 제거하고 으깬 뒤에 껍질과 함께 발효한다. 
발효가 끝나고 약 개월간 껍질과 함께 숙성한 뒤 출시한다.

Information

화이트와인

남아프리카 공화국 / 데쉬보쉬

슈냉블랑, 하네푸어

ml

찜닭, 부드러운 치즈, 커리, 아프리카 스타일의 
스튜

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

+ 당도          1        2        3       4       5

+ 산도          1        2        3       4       5

+ 바디          1        2        3       4       5

포도주스와 껍질을 접촉시켜 완성한 
독특한 스타일의 와인

스킨 컨텍트
Skin Contact

http://www.shinsegae-lnb.com
Tel: 02-727-1685


